
RIDER TÉCNICO – 12 bailarines + 1 percusionistaRIDER Producción – MALEVO



Requerimientos generales de producción - Contactos y 
aprobación

Éstos son los aspectos generales de producción, 
fundamentales para el show de MALEVO, que deberán ser 
respetados en todo momento. Por favor tome esto en 
consideración cuando se inicien los planes de logística y 
producción local. Ningún cambio en este rider será válido 
si no está aprobado por escrito por el productor del show. 

Como constancia de aceptación de los requerimientos del 
show, el rider se deberá entregar firmado por el 
responsable de la producción local como anexo del 
contrato.

Éste rider es el único documento de producción 
autorizado, el productor local debe cumplir con todos los 
requisitos que la producción de MALEVO propone en el 
mismo. En caso que alguno de éstos no fuera posible de la 
forma requerida por favor contáctese con el manager para 
futuras instrucciones y nuevas formas de proceder.



Escenario:

Piso de madera (tablas de fenólico)
Medidas: 
para formato 9 bailarines + un percusionista: 8m x 6m.
para formato 13 bailarines + 1 a 4 músicos: 12m x 7m

Traslados:
Traslado de Backline (instrumentos musicales) a cargo del 
promotor.
Seguros a cargo del promotor.

Camarín
Con bancos o sillas para sentarse y cambiarse.
• Un (1) espejo de cuerpo entero
• Un (1) perchero para vestuario (no para sombreros)

con diez (10) perchas.
• Una (1) zapatilla eléctrica
• Un (1) baño disponible
• Un (1) cesto de basura
• Un (1) mesa grande

El camarín deberá estar identificado con cartel (MALEVO) 
y contar con cerradura. Las llaves deberán ser entregadas 
al responsable del staff de MALEVO.



Sistema de monitoreo:

Prueba y ensayo:
Se necesitará dos (2) horas para ensayo técnico, sonido y 
prueba de piso bailarines.

Atención médica de emergencia:
Botiquín de primeros auxilios.

Cátering: en el camarín, a la llegada del staff
Bebidas sin alcohol:
• 20 (veinte) botellas de agua mineral sin gas chicas (0,6ml)
• 4 (cuatro) gaseosas litro y medio (Coca-Cola)
• Contenedor con hielo durante toda la estancia

Infusiones:
• Agua caliente, café y té
• Edulcorante y azúcar
• Barra de cereales, frutas secas, frutas frescas (manzanas, 

bananas)
• Sándwiches de miga, medialunas.

Después de la actuación: catering del evento 




